
Gegebenheiten:
– große Dachschräge, in den Grundrissen oben. Geht bis kurz über die Türe zur Abstellkammer. 

Die eingezeichneten Fenster sind Dachfenster
– Stehhöhe unter Schräge ohne Fenster erst bei ca. 90-100cm Entfernung von Kniestock bei ca. 

2m.
– Kniestockhöhe normal ca. 120cm, unter Doppelfenstern 30cm tiefe Fensterbank ab ca. 110cm.
– Raumhöhe Rest 225cm
– Wasseranschluß rechte Wand. Soll um die Ecke verlegt werden.
– Durchreiche zum flur ist von oben bis zu einer Höhe von 165cm zugemauert. Beginn unten bei 

ca. 100cm.

Variante 1 – die bisher geplante

Vorteile:
– Verwendung des schon vorhandenen Glasrollo-Aufsatzschrankes in der Ecke neben Kochfeld
– Viel Arbeitsfläche
– gut zugänglicher Backofen, hinter Türe versteckt oder offen.
– Ausreichend Stauraum in Hängeschränken, UK der Schränke aber erst bei 167cm Höhe
– Große Abstellfläche hinter Durchreiche.

Nachteile:
– Beim Reinkommen rechts etwa 165cm hoher 60cm tiefer Schrank (Kühli).
– Loch in die Abstellkammer-Wand und dahinter vorhandenen Schrank kürzen
– Sitzmöglichkeit ziemlich unter die Schräge gequetscht
– keine hochgebaute SpüMa.



Variante 2, kurze Halbinsel

Vorteile:
– Verwendung des schon vorhandenen Glasrollo-Aufsatzschrankes in der Ecke neben Kochfeld
– Viel Stauraum in Hängertiefe für Geschirr in ergonomisch günstiger Höhe
– Beim Reinkommen rechts weniger tiefer Schrank. Reicht eine Durchgangsbreite von 80-85cm?
– Sitzplatz „eleganter“ gelöst. Könnte mit dicker Holzplatte auch leicht gerundet und 

„schwebend“ auf AP aufgesetzt werden.
– Kein Loch mehr in Abstellkammer-Wand nötig für Mikrowelle.

Nachteile:
– Keine AP hinter Durchreiche. Könnte mit Regalbord im Flur und dieses durch die Durchreiche 

bis in die Küche laufen lassen etwas kompensiert werden. Tiefe gesamt dann ca. 35cm. 
(Regalborde sind im Flur auf der Höhe schon welche vorhanden, würde also optisch sehr gut 
passen).

– Backofen ist ca. 13cm niedriger eingebaut, als normal unter AP. Schadet es dem Kühlschrank, 
wenn Backofen im gleichen Umbauschrank? Lüftung geht ja nach vorne raus...

– Dunstabzug wird schwieriger als bei Var. 1, weil Kochfeld noch näher an Schräge/Dachfenster. 
Schräge hier nur knapp 20cm tief.



Variante 3 – längere Halbinsel mit Kochfeld

Vorteile:
– Hochgebaute SpüMa + Backofen drüber. Geht noch bei der Anordnung Backofen ab 106cm.
– Sitzplatz gut gelöst.

Nachteile:
– Loch in Wand zur Abstellkammer + Schrank dahiner absäbeln
– zwei Halbhohe (ca. 160cm) Schränke rechts. Optik?
– Am wenigsten Arbeitsfläche von allen Varianten
– Verwendung des Aufsatzschrankes nicht möglich
– Keine Hängeschränke
– Beim Reinkomen läuft man evtl. gefühlsmäßig direkt auf den Tresen drauf, da schon sehr nahe 

an der Türe.



Vergleiche der Varianten in wichtigen Punkten

Beschreibung Variante_1 Var_2_Halbinsel_kurz Var_2_Halbinsel_lang

Auszugschränke gesamt – cm 280 260 310

Davon übertief - 120 -

Spülenschrank Breite – cm 70 60 60

AP-Vorderkante Standard – cm 280 220 190

60 + 60 110 80

Hängeschränke 40cm hoch – cm 162 - -

Hängeschränke 207cm hoch 60 + 60 ½ -

Aufsatzschrank verwendet ja ja nein

Backofen-Einbauhöhe ca. - cm 62/42 106 (über SpüMa)

Hochgestellte SpüMa. nein nein JA

Lüftungsmöglichkeit Lüfterbaustein

1,484 1,344 1,582

0,466 0,836 0,000

Stauraum gesamt – m³ 1,950 2,180 1,582

Zus. Arbeits-Fläche (z.T. erhöht, 
Tresen, Kubus etc.) - cm

14,5 (unter Kühli) oder 
Tausch 2 x 70 gegen 80 + 

60. Ofen in U-Schrank

Wand/Schräge klein oder 
Muldenlüftung sehr schmal

Muldenlüftung oder oben 
an Schräge (dann 80er 

übertief)

Schrankvolumen Auszüge (Tiefe 
60/75cm, Höhe = Front) - m³

Schrankvolumen Hänger oder 
Aufsatz, Drehtüren – m³



Screenshots

Variante 1



Variante 2 – Halbinsel kurz



Variante 3 – lange Halbinsel mit Kochfeld


